L'AGRICOLTURA IN UNA GRANDE CITTA'

II nostri menu sono realizzati con prodotti che rispettano la natura, il pranzo in Agriturismo
é una riscoperta della della vita di cascina e delle tradizioni tipiche della cucina contadina
Lombarda. Tutte le carni provengono dai nostri animali che vivono all'aperto e pascolano
liberamente.

Potrete visitare la _fattoria della nostra azienda agricola e fare amicizia con tutti i nostri
animali..dalle imponenti e maestose Mucche Varzese (presidio slow-food ai piccoli pulcini,
pavoni, conigli, pecore..e tanto altro vi aspetta. Benvenuti !!

LA FILERA CORTA
PER UNA CUCINA NATURALE

A Milano, nel cuore del Parco Nord
qui la tradizione contadina incontra i giorni nostri e
i prodotti dell'azienda agricola arrivano in tavola.




Le prenotazioni si accettano solo per telefono 3204622671

Cena ore 19.00 chiusura Agriturismo ore 22.30

Inizio pranzo ore 13.00 apertura Agriturismo ore 12.15 la sala deve essere lasciata libera entro le 16.00

DEGUSTAZIONE AGRITURISMO RANZA
Antipasti

Gran Tagliere di Salumi Nostrani
Formaggi D'Alpe con Miele
Sott'oli misti dell'orto
Allergeni: glutine,latte, frutta a guscio
Primo
Strozzapreti Tricolore al *Ragu del Pastore

con Spezzato di Carni del Nostro Allevamento
Allergeni: sedano, glutine

Secondi

Grigliata mista con carni
del nostro allevamento
Con patate della Nonna al forno

Gelato al limone
Allergeni: glutine,latte, frutta a guscio

Acqua Frizzante e Naturale
Vino: una Bottiglia ogni tre Persone Adulte (quelle extra 10 € |'una )
Caffe e Digestivo

Menu Bambini dai tre anni fino ai dieci
Pasta tricolori: Cotoletta di Pollo con Patatine al forno Gelato
Menu Bambini sotto 1 tre anni con posto tavola e seggiolone

Pasta, Focaccia, Prosciutto Cotto, Bresaola, Brie, Gelato
L' Agriturismo Ranza sceglie di non servire Bibite Dolci Gassate, salsine in stile fast-food
Per visitare la location ci siamo il sabato o la domenica dalle 15.00 alle 18

Alcuni piatti dipendono dalla disponibilita del nostro allevamento e potrebbero subire variazioni
Le Torte da cerimonia hanno un costo a parte e non si possono portare da fuori

Il pagamento deve essere effettuato prima di andare al tavolo-Non si accettano assegni

Per motivi di biosicurezza sanitaria non ¢ consentito introdurre cani o altri animali in azienda

*Al fine di poter garantire sempre la materia prima, le carni di nostra produzione sono state congelate in loco mediante
abbattimento rapido di temperatura.In alcune preparazioni utilizziamo prodotti decongelati.



